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奥田政行氏 : アル・ケッチァーノ オーナーシェ
フ。山形・庄内の食材を世界に届ける地産地消
の旗手。イタリア・スローフード協会から世界
の料理人に選ばれるなど、本場からも高く評価
される日本を代表するイタリアンシェフ。
http://www.alphaworksusa.com/　

永井尚樹：自らの感性を礎に創造する、革新性
あふれるフレンチのシェフ。「Aperçu（洞察・
慧眼）」の名の通り、食を通して本質に迫る一
皿を紡ぎます。その料理はNIKI Hills Wineryの
ワインと響き合い、訪れる人に上質で忘れがた
い体験をもたらしています。

北海道余市郡仁木町旭台148-1
0135-48-5211
mail@nikihills.co.jp 

NIKI Hills Winery
Aperçu

永井尚樹シェフ

山形イタリアンの巨匠
アル・ケッチャーノ
奥田政行シェフ

山形、北海道一夜の饗宴
NIKI Hi l l s  Winery

山形から北海道へ　一皿ごとに紡がれる味覚の旅。
その瞬間を完成させるのは、

NIKI  Hi l l s  Wineryのヴィンテージワイン。
唯一無二の美食体験が、静かに幕を開けます。
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日帰りプラン

NIKI Hills Winery

北海道余市郡仁木町旭台148-1

0135-48-5211

「ご宿泊プラン」
  お申し込みは
  こちらから

「日帰りプラン」
  お申し込みは
  こちらから

【ペアリングワイン】
  ・PROPOSE ROSE Sparkling   
  ・Chardonnay 2023 
  ・HATSUYUKI 2024 
  ・Merlot 2019
  ・YUHZOME 2018
  ・はつゆき 2021 LATE HARVEST   
  ・シークレットNAPA ワイン
　　NAPAの名醸ワインを知り尽くすアメリカ在住のワインスペシャリスト岡本
　　和幸氏が、この夜のために厳選。奥田シェフの料理に挑みます。

フォレスト 
スーペリア ルーム
お二人様の宿泊料金
143,000円（税込）

ヴィンヤード
ラグジュアリー ルーム
お二人様の宿泊料金
184,800円（税込）

ヴィンヤード
スーペリア ルーム
お二人様の宿泊料金
163,900円（税込）

お一人様  45,000円
（税込49,500円）

※別途サービス料10％を
　頂戴いたします。

ヴィンヤード
デラックス ルーム
お二人様の宿泊料金
173,800円（税込）

フォレスト
モデレート ルーム
お二人様の宿泊料金
139,700円（税込）

日 　 時

ご宿泊プラン

ご宿泊プラン

2025. 15:00〜(日)10.26 14:00-14:50
受付

17:40-18:00
奥田シェフペアリング講座

21:30-

8:30-

9:50-

11:00

16:00-16:50
舟津圭三総支配人 南極 講演 

畑を散策し、収穫をご体験くだ
さい。長靴をご用意しています。

南極大陸横断の冒険談を、エ
ピソードを交え紹介します。

ホテル宿泊の方は14:00から
チェックイン出来ます。

16:50-17:20
特別ワイナリーツアー
醸造責任者より、バレルテイス
ティング体験をご案内します。

14:30-
仁木駅にお迎え
JR札幌駅13:00発、小樽乗り換
え、仁木駅14:21到着の列車が
ございます。ニセコ方面から
のお客様はご相談ください。

10:18発小樽行き、10:07発倶
知安行きの列車をご利用いた
だけます。

18:00-
ペアリングディナー

小樽駅までお送り
（日帰りプランのお客様）

朝食

仁木駅までお送り

チェックアウト

「北海道 × 山形」 食と文化   
  の対話をお楽しみください。

小樽駅までお送りいたします。

奥田シェフが考えるペアリン
グをご案内します。

　　　　　　・・・・SAKURA Awards 2025 金賞
　　・・・・・・・・Decanter World Wine Awards 2025 金賞
　　　・・・・・・・日本ワインコンクール 2025 銀賞
・・・・・・・・・・希少バックヴィンテージ
　　・・・・・・・・Decanter World Wine Awards 2020 金賞
　　　　　　　　・・希少バックヴィンテージ

【プラン内容】
　・収穫体験ツアー  （雨天は別プログラム）
　・舟津圭三総支配人による、南極大陸を犬ぞりで走破した220日の冒険講演
　・特別ワイナリーツアー、醸造責任者によるバレルテイスティング
　・奥田シェフによるペアリング講座
　・全7皿のコース＋ペアリングワイン7種付き
　　　一皿ごとに奥田シェフと永井シェフが交互に手がけ、二人の感性が響き
　　　合う連弾。NIKI Hills ワインはDWWA金賞受賞、希少ヴィンテージワイ
　　　ンなど6種、そして、NAPA Valleyの希少銘柄1種をセレクト。
　・送迎　10/26　行き JR仁木駅　  帰り JR小樽駅
【ご宿泊プランは下記が追加されます】
　・「HATSUYUKI」ワイン1本、ジュース4本、お水1本、炭酸水1本
　・朝食
　・送迎　10/27　帰り JR仁木駅

15:00-15:50
収穫体験ツアー 

スケジュールプラン

完全予約制


