
ワイン講座+ペアリングディナー

ワイン講座担当講師

2024年

11月1日（金）、2日（土）
12月6日（金）、7日（土）
NIKI Hills Winery内
レストランAperçuにて

【開催日程】 2024 年 11月 1日（金）、 2日（土）

2024 年 12月6日（金）、 7日（土）
※それぞれ 1日からでも参加可能です
※ 11月と12月で同内容となります
※全日15：00受付、 19：40終了となります

【料 金】 43,450円／ 日帰りプラン（1名様）
117,700円～／ 1泊プラン（2名1室料金）
224,400円～／2泊プラン（2名1室料金）
料金はすべて消費税、サービス料込み

※ 日帰りプランには、ワイン講座、ペアリングディナー、ワイナリーツアーが、宿泊プラ
ンにはその他朝食、ボトルワイン1本＆各種ドリンク、 仁木神社ツアーが含まれます

※ 宿泊プランはお部屋タイプにより料金が異なります。またお部屋タイプによっては
1名1室料金もご用意がございます。詳細は裏面をご確認ください

【定 員】 10名／各日
【ご予約方法】  2024年8月1日（木）9:00より

お電話（0135-32-3801）で承っております。
定員に達し次第、受付は終了となりますので予めご了承ください。

フランス編

お部屋タイプ別料金、タイムテーブル、送迎に関して詳細は裏面をご確認ください

フランス編

次世代スター編

次世代スター編
ワイン講座（1時間）

NIKI Hi l l sは世界に通用するワイン造りを目指し、私達は日々研鑽

を続けております。世界のワインを学べる講座をご用意し、皆様を世界

のワイン旅へと誘います。全２回で、第１回はワインの基本となるフラン

ス。第２回は、新世界も含め、新しい世代のスター候補となる産地を取

り上げます。講師の近藤が、世界のワイナリーを巡り得た最新の情報

を盛り込んだ、楽しくワインを学べる講座です。

～休憩～

ペアリングディナー
ワイン講座内で学んだ地域のワインと、その地域の郷土料理のペアリ
ングをお楽しみいただけます。永井シェフの工夫を凝らした、現代風ア
レンジの郷土料理です。

Chef

永井 尚樹 （ながい なおき）

奈良県出身。1991年生まれ。
辻調理師専門学校卒業後、リーガロイヤルホテル
「レストランシャンボール」などで研鑽。多数の国内
外料理コンクールでの受賞。
2022年レストランAperçu(NIKI Hills Winery内)
のシェフに就任。「詩と料理」をテーマに記憶に残る
レストランを追求している。

〒048-2401 
北海道余市郡仁木町旭台148-1
Tel. 0135-32-3801

Program

近藤 美伸

ワイン
と郷土

料理の再構築̶

ワイン
と料理の“美味しい”世界旅行

NIKI Hills Winery所属。
国際線フライトアテンダントとして世界各国を訪問し、様々
なワインや郷土料理に触れ、食文化に深い関心を持つように
なる。WSET Diploma、J.S.A.ソムリエ・エクセレンス、A.S.I . 
Sommelier Diploma ‒ Gold。インターナショナル・ワイン・チャ
レンジ（IWC）やジャパン・ワイン・チャレンジ (JWC)などの審査
員も務める。

NIKI Hills Wineryの
ソムリエたちが

世界のワインをセレクト！
ワイン講座の後は、ペアリングディナー。

ソムリエそれぞれが一つの地域のワインをセレクト。
Aperçu by NIKI Hills Winery永井シェフが

作る料理とのペアリングで
世界旅行へと誘います。

深谷 有志
サーブ責任者・ソムリ
エ。大阪・北新地でソム
リとして勤務した後、ワ
イナリーのある場所に住
みたい」と昨年6月に仁
木に移住。

舟津 圭三
NIKI Hills Winery総支配
人、冒険家。1990年、
国際隊の一員として南
極大陸を犬ぞりで踏破。
J.S.A.認定ソムリエ。

太田 麻美子
NIKI Hills Winery醸造
責任者。ニュージーラン
ドのプリリ・ヒルズ、昨
年はシャンパーニュの
ジャック・セロスの下で
醸造を学ぶ機会も。



■ 宿泊プラン

■ タイムテーブル■ 送迎について

コーナーに位置するお部屋。2
面の窓からはブドウ畑や余市
湾まで一望できます。広 と々した
スペースで贅沢な時間をお過
ごしいただけます。

ナチュラルフォレスト側に面したお

部屋からは、小鳥のさえずりや心地

よい森林の眺望を楽しめます。アン

ティークのデスクが完備され、豊かな

自然の中での読書もおすすめです。

大きな窓から光が差し込むお
部屋からはブドウ畑の眺望が
広がります。ゆっくりと寛げるバス
タブ付きのお部屋です。

窓から光が差し込むお部屋からは、
ブドウ畑と余市湾まで一望する絶
景をお楽しみいただけます。バリアフ
リーのお部屋です。

ナチュラルフォレスト側に面したお部屋からは、小鳥のさえずりや心地よい森
林の眺望を楽しめます。ビジネスホテル仕様のお部屋です。

料金はすべて消費税、サービス料込みの表記となります

ご予約時に、お申し付けください

VIPヴィンヤードルーム （111号室）

フォレストルーム （105号室）

ヴィンヤードルーム （110号室）

バリアフリーヴィンヤードルーム （109号室）

ビジネスルーム

プラン 料金（2名1室） 

1泊2日 151,800円
2泊3日 292,600円

プラン 料金（2名1室） 

1泊2日 129,800円
2泊3日 248,600円

プラン 料金（2名1室） 

1泊2日 140,800円
2泊3日 270,600円

プラン 料金（2名1室） 

1泊2日 129,800円
2泊3日 248,600円

プラン 料金（2名1室） 料金（1名1室） 

1泊2日 117,700円 67,210円
2泊3日  224,400円 123,420円

日帰りプラン　43,450円 （お一人様）
※ワイン講座、ペアリングディナー、ワイナリーツアーが含まれます。

 宿泊付プランは、ワイン講座、ペアリングディナー、ワイナリーツアー、朝食、ボトルワイン1本＆各種ドリンク、 仁木神社ツアーが含まれます。
※2名1室プランは2名様での料金となります
※2泊プランの場合は、ワイン講座は2回分となります
※２泊プランは、ボトルワイン1本＆各種ドリンク、 仁木神社ツアーはそれぞれ1回となります

15:00～　受付
15:05～　 ワイナリーツアー

（2泊プランの方は2日目は別メニュー）
15:50～　ワイン講座開始
16:50　　ワイン講座終了
17:20～　ペアリングディナー
19:40　　終了

【往路】
JR仁木駅より14:30発

【復路】
日帰りプランの方
19:50ホテル出発 JR「仁木駅」までお送りいたします。
※仁木駅20:12発（小樽方面）の列車に接続します。
宿泊プランの方
9:20ホテル出発 仁木神社（ワイン神社）経由、JR「仁木駅」
までお送りいたします。
※仁木駅10:18発（小樽方面）の列車に接続します。


